SPEZIALITATENKARTE

Der Klichenchef empfiehlt

Vorspeisen

Niisslisalat mit gebackenem Brie und Feigen
mit Sonnenblumenkernen an Orangen-Chili-Vanillevinaigrette

Thunfischtartar mit Riesencrevette im Sesammantel
mit Avocado an Wasabivinaigrette

Stubenkiickenbriistchen mit Rosmarin und Knoblauch gebraten

mit Salat von Beluga Linsen

Zweifarbige Petersiliencrémesuppe mit Zopf-Croltons
Zusatzlich mit kross gebratenem Zandermédaillon

Hauptgerichte

(Tellergerichte)

Médaillons vom Heilbutt an geschmortem Briisseler Endivie
mit Kumquats und Rieslingsauce
Venere Risotto

Wiener Tafelspitz mit Apfelkren und Schnittlauchsauce
Lauchgemiise und griine Bohnen
Bratkartoffeln

Lammkoteletten mit Olivenkruste
Zitronen-Chilijus, Marktgemiise und Tessiner Rahmpolenta

Australisches Rindsfilet an Triiffelrahmsauce
Marktgemiise und Kartoffelstock
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SPEZIALITATENKARTE

Aktuelle Desserts

Quitten-Zimt-Parfait an Clementinensauce
und Granatapfelkernen

Lebkuchen-Quarkmousse
an Dorrfriichtekompott

Eiscoupe Wintertraum
Lebkuchen-Vanille- und Pistazieneis
mit Preiselbeeren, Niissen und Holundersirup

Minicoupe

Vermicelles mit Rahm
Kleinere Portion

Coupe , Nesselrode”
Kleinere Portion
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